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Lebensmittelindustrie

Optimieren Sie Ihren Vakuumtransport




Vakuumforderung und seine
groBartigen Vorteile

Vakuumforderung bietet eine schnelle, effiziente, platzsparende, umweltfreundliche und
komfortable L6sung, um Staube, Granulate und Tabletten von einer Stelle zur anderen zu
befordern. Verglichen mit anderen Forderlésungen zeigen sich einige offensichtliche Vorteile,
die klar fiir die Vakuumférderung in der Lebensmittelindustrie sprechen.

Weniger Ausschuss und Produktverunreinigungen.

Vakuumférderung ist ein geschlossenes Verfahren, bei dem kein Fremdmaterial zuféllig beigemischt
wird, oder das Fordergut aus dem Prozess fallt und dabei die Umgebung verunreinigt. Daruberhinaus
ist es ein sehr sanftes Verfahren, was den Vorteil hat, das die Produkte weitgehend intakt bleiben und
kaum Ausschuss produziert wird.

Geringer Platzbedarf

Die Vakuumforderldsung bendtigt nur ganz wenig teure Produktionsflache, da z.B. der Férderschlauch
nach Produktaufgabe direkt senkrecht nach oben gefuhrt werden kann. Der Forderschlauch wird
Ublicherweise auf dem gleich Niveau mit der Austragseinheit installiert und kommt daher nicht mit
anderen Bauteilen in Beruhrung. Der Vakuumférderer benoétigt daher nur ganz wenig Platz in der
Produktion. Platz der dadurch anderweitig verwendet werden kann.

Staubfreies Arbeitsumfeld

Ein weiterer groBer Vorteil von Vakuumférderern ist das staubfreie Arbeitsumfeld. Da Vakuumférderung
ein geschlossenes System ist, verbessert es das Arbeitsumfeld und bietet Ihnen die Mdglichkeit
Produkte zu fordern, die nicht inhaliert werden dtrfen und die verschlossen sein sollten.



Piab In der
Lebensmittelindustrie weltwelt

Piab’s Vakuumférderer werden weltweit haufig in der Lebensmittelindustrie eingesetzt.
Die Anwendungen sind vielfalltig und Gber den ganzen Globus verteilt. Sie werden Piab
Vakuumforderer in Backereien, bei SiiBigkeiten, Fertiggerichten, Essenszusatzen, Kaffee
und in Neutraceutical Industrien finden.

Wie erfiillen Piab Vakuumférderer die Anforderungen der Lebensmittelindustrie?

Oft wird eine geschlossene Foérderung
gefordert, da viele Produkte staubig sind.

Eine ATEX Zertifizierung ist eine sehr
gangige Forderung speziell bei z.B. Zucker.

In der Lebensmittelindustrie mussen Gerate
zur Férderung den Bestimmungen der FDA
und EU 1935/2004 entsprechen. Piab
arbeitet auch nach den Richtlinien der GMP
(Good Manufacturing Practice).

In der Produktion ist oft der Platz knapp.
Veranderungen in der Produktion durch
Mengenanderungen oder unterschiedliche
Mischungen fordert ein Fordersystem, dass
sich leicht anpassen laBt, und das nur
wenig Platz braucht. &

*

® Ein schneller Produktwechsel ist immer

wichtiger, da sich das zu férdernde Produkt
andert. Daraus ergibt sich der Wunsch, den
Forderer schnell 6ffnen und leicht reinigen
zu kénnen. Dies erhoht die Produktionszeit.

Durch die langen Wartungsintervalle
ergibt sich eine hohe Verfugbarkeit fur den
Vakuumforderer.

Bei gemischten Produkten ist es wichtig, das
die Mischung durch die Vakuumférderung
sich nicht entmischt. Das passiert mit
einem Vakuumforderer nur sehr selten.



® Wenn das Endprodukt Tabletten, Kapseln oder zerbrechliche Produkte wir z.B. Nusse, Mandeln
oder Fruhstucksflocken sind, ist es entscheidend, dass der Transport erfolgt, ohne das Produkt zu
beschadigen, was durch schonende Fdérderung erreicht wird.

® Bei Bauteilen, die in Kontakt mit den Lebensmitteln sind, ist die Ruckverfolgbarkeit des Materials
wichtig, was Piab mit 2.2 Zertifikaten fur Teile aus Edelstahl sicher stellen kann.

® Ein Produktwechsel bedeutet auch, dass der Vakuumforderer leicht zu reinigen sein muss.

® Geringe Gerauschentwicklung und geschlossenes Férdern fuhrt zu einem guten und gesundem
Arbeitsumfeld.

® Eine 5-dahres-Garantie auf Vakuumforderer bietet Innen Sicherheit in der Produktion.

Piab’s Niederlassungen weltweit
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Anwendungsbilder

Hier sehen Sie einige Beispiele unserer Produkte und deren Anwendungen in der Lebensmittelindustrie.

Sackentleerstation
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Verpackungsmaschine
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Tablettenpresse
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Beschichtung

Mischer

]
I
Die technischen Merkmale kdnnen sich jederzeit ohne Mitteilung &ndern. ) plab



Produkte

Piab’s Produktlinie heiBt piFLOW® und besteht aus 3 unterschiedlichen Modellen fiir
die Lebensmittelindustrie, dem piFLOW®f fiir einfache Lebensmittelanwendungen, dem
piFLOW®p fiir Premium Anwendungen und dem piFLOW® zum Foérdern von Tabletten,
Kapseln und anderen zerbrechlichen Produkten, die sanft geférdert werden missen.

Hier sehen Sie die Ubersicht der VVakuumférderer und des Zubehdrs sowie deren Hauptmerkmale:

Standards piFLOW®f piFLOW®p piFLOW®t
ATEX Staub & ° o [
ATEX Gas & - o °®
FDA* o { [
USDA™ DA - o [

I

EC 1935/2004 Qf () (] o
1Q/0Q - { ] o
Stahlqualitat ASTM 304L ASTM 316L ASTM 316L
Oberflachen mit direktem
Materialkontakt Ra<32 Ra<0,6 Ra<0,6
Max. Kapazitét 5t/h 14 t/h 2-3 Millionen Teile/h***
Geeignet fur frei flieBendes
Material L L -
Optimiert fur den Tabletten-/ _ _ °®
Kapseltransport
Erhéltlich mit Ejektoren oder P PY _

mechanischen Pumpen

* Alle Materialien, die mit dem geférderten Produkt in Bertihrung kommen erflllen die Anforderungen der FDA.
** pIFLOW®p/t ist nach der USDA Richtlinie gestaltet.
*** Produkte wie z.B. Kaugummi, SuBigkeiten, Kapseln
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Sackentleerstation fiir
piFLOW®f
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Absendestation far
piFLOW®p/t
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FDA il ss
304

Forderadapter

Zusammen mit der Staubabsaugung
(extern erhaltlich) bietet die
Sackentleerung ein  geschlossenes
System, das Schutz vor Vermischung
mit  Fremdmaterial  bietet.  Das
interne Volumen betragt 100 Liter
und kann damit ca. 4 kleine Sacke
gleichzeitig aufnehmen. Kein Staub
des geférderten Produkts kann in den
Arbeitsbereich gelangen.
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Saugrohre fiir piFLOW®f

Eine ideale L6sung fur brickenbildende
und schwierige Materialien. Hier kann
die Fluidisierung als Option gewahit
werden. Die Absendestation hat
eine gute technische Hohe, die extra
Unterstitzung fUr brickenbildendes/
schwieriges Produkt bietet. Die
Absendestation bietet zwei Punkte, an
denen extra Zuluft eingestellt werden
kann. Mit 40 Litern internem Volumen.
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Forderrohr fiir piFLOW®p/t

Forderadapter  fur  piIFLOW®f st
fir Piab’s oder andere auf dem
Markt erhaltiche Absendestationen
fur  piIFLOW®/f  optimiert. Die
Hauptanwendungen sind frei flieBende
Materialien und Granulate

Die Forderadapter fur piFLOW®p/t sind
fUr die Absendestation oder externe
Produktaufnahmen  fir  piFLOW®p/t
optimiert. Eine ideale Losung far
brickenbildende Materialien und relativ
grobe Granulate.
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Saugrohr fiir piFLOW®t

Ein ideales Saugrohr, wenn Sie eine
leichte und ergonomische optimale
Lésung suchen. Optimal fur frei
flieBende Materialien und Granulate.
Mit Kugelhahn zum Einstellen von extra
Transportluft. Um das Einsaugen von
Beuteln oder Sacken zu verhindern ist
ein kleiner Schutz am Einlass montiert.

Ideales Forderrohr flr schwierige
Materialien, da der Produkteinlass
mehrfach eingestellt werden kann.
Optimiert fUr Pulver und Granulate. Die
ergonomische Handhabung optimiert
das Arbeitsumfeld des Bedieners,
bietet erhdhte Produktivitdt  und
Sicherheit im Produktionsbereich, da
am Produkteinlass ein Schutz vor dem
Einsaugen von z.B. Sacken montiert
ist.

Die technischen Merkmale k&nnen sich jederzeit ohne Mitteilung &ndern.

Eine der besten Ldsungen Tabletten
und Kapseln sanft aus Féassern
oder IBC’s zu fordern. Das Design
des Produkteinlasses erhoht die
Geschwindigkeit, um Tabletten oder
Kapseln anzusaugen.  Fur hohere
Produktivitat ist der Forderer so
aufgebaut, dass er leicht zu reinigen
ist.
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Backwaren

Der Markt der Backwaren ist ein sehr fragmentierter Markt, der aus vielen kleinen und
mittleren Firmen besteht, aber auch aus einigen GroBkonzernen. Piab hat Lésungen fiir viele
der Aufgabenstellungen und kann diese auch weltweit anbieten.

Die Endprodukte sind Ublicherweise Brote, kleine Kuchen, Tortillas, Kekse, Kracker, Frihstlickscerealien
und Musli, usw. Die typischen Anwendungen fur Vakuumférderer sind das ZufUhren von aller Arten von
Zucker, Salz, Gewdrzen Uber Siebe in alle Arten von Mischern. Vakuumférderer werden haufig auch
fUr die ZufUhrung zu Maschinen zum Dosieren verwendet, die dann Gewdrze versprihen, Saaten oder
Salz auf unterschiedliche Arten von Broten oder Brotchen aufstreuen, um Verpackungsmaschinen zu
beflllen oder verpackte Lebensmittel anderen Maschinen zuzuflhren.

Beispiele von geforderten Produkten
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piFLOW®f ° ° . . . . - . . -
piFLOW®p ° ° ° ° . ° ° ° ° ° °
piIFLOW®t - - - - - - . - - . _ _
Pumpentypen
plBAS'C . ° ° . . . . . ° -
piPREMIUM . . ° ° ° ° ° ° . ° . .
Mechanische Pumpen ° ° ° . . . . - - . .
Komponenten zur Produktaufnahme
Sackentleerstation . . . . . ° o . . . . .
Saugrohr ° ° . . . . ° - - -
Forderrohr ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° °
Férderadapter ° ° ° ° . . . . . . ° °
Forderadapter mit piIFLOW®p
Ubergang L[] L[] L] L] L] L] L] L] L] L] L[] L[]
Absendestation . . ° . . . ° . . . . °

* Empfohlen, © Funktional, — Nicht empfohlen
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Nahrungserganzungsmittel

Piab bietet Losungen fiir viele Produktionsschritte in der Produktion von
Nahrungserganzungsmitteln. Der Markt fiir Nahrungserganzungsmittel ist ein wachsender
"Lifestyle" Markt, mit Trends hin zu Premiumprodukten mit schnellen Produktwechseln.

Typische Nahrungserganzungsmittel, die mit Vakuumférderern transportiert werden kdnnen sind
Proteinpulver in unterschiedlichen Formen, Maltrodextrin, Maca-Pulver, Pulverextrakte von Friichten
und Gemuse, Laktose, Zucker, Aminosaurepulver, Kreatin Pulver, Tabletten oder Kapseln mit
unterschiedlichem Inhalt. Eineriesige Vielfalt an unterschiedlichen Produkten. Nahrungserganzungsmittel
gibt es in vielen unterschiedlichen Formen wie Pulver Additiven, Tabletten und Kapseln was gut zu der
Flexibilitat der Piab Produkte passt.

Die gangisten Anwendungen sind die Zuflhrung zu Verpackungsmaschinen bei Endprodukten
(typischerweise Proteinpulver) oder Tablettenpressen und Kapselftllmaschinen mit gemischten Pulvern
oder Mischern mit Zutaten.

Beispiele von geforderten Produkten

Schokoladen- Tabletten &
Férderermodel Zucker Milchpulver pulver Vitaminpulver ~ Molkepulver Kapseln
piFLOW®f . D o -
piIFLOW®p . o o o o o
piFLOW®t - - - - - o
piBASIC . . o .
piPREMIUM o . . . o o
Mechanische Pumpen ° . . . . .
Sackentleerstation . ° . o . .
Saugrohr . . ° .
Forderrohr . . o ° . .
Forderadapter . ° ° . . .
Férderadapter mit piFLOW®p Ubergang o ° . o . .
Absendestation ° . . ° ° .

* Empfohlen, © Funktional, — Nicht empfohlen
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Fertiggerichte

Der Markt fiir Fertiggerichte ist sehr groB3 mit einer groBen Vielfalt an Produkten, die geférdert
werden miussen. Die Zutaten sind Ublicherweise trockene Mischungen kénnen aber auch
Fette oder Ole bis zu 15% oder mehr enthalten. Die Nachfrage nach Fertiggerichten, die
schnell zubereitet werden kénnen, steigt stetig.

Die typischen Endprodukte sind unterschiedliche Arten von Mischungen die vom Konsumenten schnell
zubereitet werden konnen. Beispiele sind Backmischungen, Macaroni mit Kése, Browniemischungen
oder SoBenmischungen.

Vakuumférderung ist in dieser Industrie weit verbreitet und wir oft verwendet, um Dosiermaschinen zu
versorgen oder Siebe und Mixer zu beflllen, aber auch um Verpackungsmaschinen zu befillen sowie
den Produktuberschuss zuruckzufUhren.

Beispiele von geforderten Produkten
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piFLOW®f . . ° . . - . ° - -
piFLOW®p ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° °
piIFLOW®t - - - - - . - - _ . _ _ _
Pumpentypen
piBASIC . . . . ° . . . - -
piPREMIUM ° . ° ° . ° . ° ° . ° . °
Mechanische Pumpen . . . . . . - - _ . . .
Komponenten zur Produktaufgabe
Sackentleerstation . . . . ° ° . . . . ° . .
Saugrohr ° . ° ° ° ° - - - -
Forderrohr ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° °
Fﬁrderadapter ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° °
Forderadapter mit piFLOW®p Ubergang o ° o ° ° . . o . . . . o
Absendestation . . o . ° . . . . . . . .

* Empfohlen, © Funktional, — Nicht empfohlen
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Lebensmittelzusatze

Der globale Markt fir Lebensmittelzusatze wachst, da die Nachfrage nach Lebensmitteln
mit hohem Nahrwert und besserem Aussehen ebenfalls wachst. Es wird erwartet, dass die
globalen Anbieter von Lebensmittelzusatzen weiter wachsen, da Verbraucher mehr Wert auf
Aussehenund Qualitiat der Lebensmittel legen. Die wachsende Wahrnehmung der Verbraucher
hinsichtlich unterschiedlicher Geschmacksrichtungen wird das Wachstum dieser Industrie
weiter antreiben.

Ein Additiv wird in ein fertiges Produkt eingebaut, um den Schutz vor schéadlichen Bakterien und
anderen Arten von Mikroben zu verbessern und um die Haltbarkeit zu verlangern. Es beeinflusst auch
Eigenschaften wie Geruch, Farbe und Geschmack von Lebensmitteln und erhdht den Nahrstoffgehalt.
Es besteht eine wachsende Nachfrage nach verpackten Produkten, einschlieBlich Fertiggerichten,
Aperitifs und Tiefkuhlgerichten.

Vakuumférderung ist in dieser Industrie weit verbreitet und wir oft verwendet, um Dosiermaschinen zu
versorgen oder Siebe und Mixer zu beflllen, aber auch um Verpackungsmaschinen zu beflllen sowie
den Produktiberschuss zurtickzufuhren.
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Milchpulver
Maismehl
Gewilirze

Foérderermodel

piIFLOW®f ° . . ° ° ° ° .
piFLOW®p . . . . . . . . . .
pIFLOW®t - - - - - - - - - -

Pumpentypen

piBASIC . . ° . . . . .
piPREM|UM ° ° ° ° ° ° ° ° ° °
Mechanische Pumpen . . o B . . - - . .

Komponenten zur Produktaufnahme

Sackentleerstation o . o . . ° o . . .
Saugrohr . . . . . . - -

Forderrohr ° ° ° ° ° . ° ° . .
Forderadapter . . . ° . ° ° . . .
Férderadapter mit piFLOW®p Ubergang . o ° o o . . . o .
Absendestation . . . o . ° . o o .

e Empfohlen, © Funktional, — Nicht empfohlen

L
J
) plab Die technischen Merkmale kdnnen sich jederzeit ohne Mitteilung &ndern.



= il
.
|

_ _ e g ‘“ 1-;.“!1 i
RS = r-wJ].H.m il

Ml
5 - Ilil J }
e | 1 I

b R
4 J'd
RS |
iy i

J .-ﬁ {




Konfekt und SuBigkeiten

Der Markt der Konfekte und SiiBigkeiten ist fragmentiert aber auch global. Der Markt der
Konfekte und SiiBigkeiten ist ein wachsender "Lifestyle" Markt mit Trends hin zu Premium-
produkten mit schnellem Produktwechsel zu neuen Entwicklungen.

Das Einsatzspektrum fur Vakuumférderer deckt eine groBBe Breite sowohl von Produkten als auch von
Anwendungen vom Zucker in unterschiedlichen Formen Uber Kakaopulver bis zu fertigen Produkten wie
SuBigkeiten oder Kaugummi ab. Das heif3t, ein Vakuumforderer "flttert" eine Dosiermaschine genauso
wie eine Siebmaschine oder einen Mischer. Er wird aber auch verwendet, um Verpackungsmaschinen
zu beflllen sowie den Produktuberschuss zurtckzufUhren. FUr die zerbrechlichen Endprodukte wird
Vakuumférderung in einer besonderen Art verwendet und gleichzeitig eine Produktlinie, die fur diese
zerbrechlichen Produkte optimiert worden ist.

Gemahlene
Schokoladen- Fertige Haselniisse &
Foérderermodel Zucker pulver Milchpulver SiiBigkeiten Mandeln Kaugummis
piFLOW®f o . B - - -
piIFLOW®p . . o - o -
piIFLOW®t - - - . . o
piBASIC B . o - o -
piPREMIUM o . . . o o
Mechanische Pumpen . . . - . -
Sackentleerstation o . . ° . -
Saugrohr o . . . . o
Férderrohr o ° . . . o
Férderadapter ° ° . . . .
Férderadapter mit piFLOW®p Ubergang ° ° o . o o
Absendestation . . . . o o

e Empfohlen, « Funktional, — Nicht empfohlen
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AMERIKA

BRASILIEN

Regional office South America
Piab do Brasil Ltda.

R. Capitao Joaquim da Silva Rocha, 50
Jardim Ana Maria

BR-13208-750 JUNDIAI - SP

Phone: +55 11 4492 9050

Fax: +55 11 4522 4066

Email: info-brasil@piab.com

MEXIKO
Piab Mexico & Central América

65 Sharp Street

HINGHAM MA 02043 US
Phone: +1 781 337 7309
Fax: +1 781 337 6864
Email: info-mxca@piab.com

USA/KANADA
Regional office North America
Piab USA, Inc.

65 Sharp Street
HINGHAM MA 02043 US
Phone: +1 781 337 7309
Fax: +1 781 337 6864
Email: info-usa@piab.com

ASIEN

CHINA

Piab (Shanghai) Co., Ltd

Unit 401, Blk B1, No. 6000 Shenzhuan Rd
Songjiang District

CN-201619 SHANGHAI

Phone: +86 21 5237 6545

Fax: +86 21 5237 6549
Email: info-china@piab.com

INDIEN

Piab Vacuum Technology Pvt. Ltd
Plot no 11/C8, 11th block,

Mugappair East,

IN-600 037 CHENNAI

Phone: +91 9444 25 36 48

Email: info-india@piab.com

JAPAN
Piab Japan Ltd.

8-43-17 Tateishi Katsushika-ku,
JP-124-0012 TOKYO

Phone: +81 3 6662 8118

Fax: +81 3 6662 8128

Email: info-japan@piab.com

SINGAPUR
Regional office Asia Pacific
Piab Asia Pte Ltd

4008 Ang Mo Kio Ave 10

03-16 Techplace 1

SG-569625 SINGAPORE

Phone: +65 6455 7006

Fax: +65 6455 0081

Email: info-singapore@piab.com

SUD KOREA
Piab Korea Ltd

C-2402 Daelim Acrotel
KR-Kangnam-Gu 467-6
DOKOK-DONG

Phone: +82 2 3463 0751
Fax: +82 2 3463 0754

Email: info-korea@piab.com

EUROPA
DEUTSCHLAND
Regional office Europe
Piab Vakuum GmbH

Otto-Hahn-Str. 14

DE-35510 BUTZBACH

Phone: +49 6033 7960 - 0

Fax: +49 6033 7960 - 199
Email: info-germany@piab.com

FRANKREICH
Piab
Parc d’entreprises LEsplanade

10 rue Enrico Fermi
Saint-Thibault des Vignes

FR-77462 LAGNY SUR MARNE Cedex

Phone: +33 1 6430 8267
Fax: +33 1 6430 8285
Email: info-france@piab.com

ITALIEN
Piab ITALIA Srl

Via Cuniberti, 58

IT-10151 TORINO

Phone: +39 011 226 36 66
Fax: +39 011 226 21 11
Email: info-italy@piab.com

POLEN
Piab Polska Sp. z o.0.

Ul. Astronomow 1

PL-80-299 GDANSK

Phone: +48 58 785 08 50

Fax: +48 58 785 08 51

Email: info-poland@piab.com

SCHWEDEN
Head office
Piab AB

Box 4501

SE-183 04 TABY

Phone: +46 8 630 25 00

Fax: +46 8 630 26 90

Email: info-sweden@piab.com

SPANIEN
Vacio Piab, S.L.

Avda. Pineda, 2
CASTELLDEFELS
ES-08860 BARCELONA
Phone: +34 93 6333876
Fax: +34 93 6380848

Email: info-spain@piab.com

VEREINIGTES KONIGREICH
Piab Ltd.

Unit 7 Oaks Industrial Estate
Festival Drive
LOUGHBOROUGH LE11 5XN
Phone: +44 1509 857 010
Fax: +44 1509 857 011

Email: info-uk@piab.com

No need to compromise
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